
 

SPECIAL PARTY PLAN 2021 

夏宴会プラン 
心温まるおもてなしと吟味された素材を使用したお料理で、お待ちしております。 

 

★期間 7/1 - 10/31 

★特典 70 名様以上 ディナー券 1 組付 / 60 名様以上 ランチ券 1 組付 

★基本特典「お食事注文 20 名様以上より」 会場使用料(2H)サービス 

★FOOD (立食・和中折衷卓盛・会席)各 3,500 円 

★DRINK「飲み放題 2H」 A.1,500 円『泡盛・ビール・ソフト 3 種』 / B.2,000 円『ハイボール・泡盛・ビール・ソフト 3 種』 

★幹事様へ 20 名様よりご予約承ります。ご利用日の 10 日前迄にご予約下さい。 

★OPTION プロジェクター.スクリーン(80in) 16,500 円 / コンパニオン 16,500 円 / 延長(1H) 33,000 円 

控室(2H) 11,000 円 / 檀上花 16,500 円 / 花束 5,500 円 / 卓上花 3,300 円 

 

★立食 3,500 円 -季節により多少料理内容が異なる場合がございます- 

温 料 理 小柱と韮のピラフ / 甘辛肉味噌、ジャージャー麺 / 豚バラ肉と根菜の八角風味 

鶏肉と冬瓜の煮込み / 鰆幽庵焼き / 酢豚 

冷 料 理 オードブル盛合せ / 海老と野菜のサラダ / フルーツ盛合せ / プチフール 

 プラッター 細魚と海草のマリネ / ポピー風味のマリュメットパイ 

和      食 ちらし寿司(個盛) / イナムルチー 

★和中折衷卓盛 3,500 円 -季節により多少料理内容が異なる場合がございます- 

お刺身盛合せ / 棒棒鶏 / ソーキと冬瓜の煮物 / 酢豚パイナップル盛り / 焼きそば五目餡かけ / 鶏団子とキノコのスープ / 杏仁豆腐 

★会席 3,500 円 -季節により多少料理内容が異なる場合がございます- 

前菜:玉子豆腐、他六点盛り / 造里:鰹たたき、妻色々 / 煮物:豚角煮馬鈴薯かけ / 焼物:鮎塩焼き / 蒸物:甘鯛薯蕷蒸し 

食事:鰻飯 / 留椀:海老真丈澄し汁 / 香物:胡瓜浅漬け / 果物:季節のフルーツ 

 

♪各種お食事コース、 

お一人様 3,500 円(税込)より 

ご予算に応じてご用意いたします♪ 
 

★おすすめアラカルト ♪〇-〇人前は目安となります。 

立食 お刺身盛合せ 16,500 円 10-12 人前 / 握り寿司(明)40 貫 8,800 円 / 握り寿司(夢)30 貫 6,600 円 

天婦羅盛合せ 5,500 円 4-5 人前 / 海鮮巻き寿司 1,320 円 (1 本)3-4 人前 

ローストビーフ 11,000 円 7-8 人前 / 牛頬肉の赤ワイン煮 8,800 円 7-8 人前 / 帆立貝柱のブランチ 8,800 円 7-8 人前 

スモークサーモン 6,600 円 6-7 人前 / 海老のカクテルとチリソース 6,600 円 5-6 人前 / 挽肉のパイ包み焼き 5,500 円 5-6 人前 

和中卓折衷卓盛 ※各 3-4 人前  海老チリソース炒め 4,400 円 / 蟹肉炒飯 4,400 円 / 鶏唐葱ソースかけ 2,750 円 

会席 ※各 1 人前  伊勢海老雲丹ソース焼き 2,750 円 / 鯛赤飯蒸し 770 円 / ジーマーミ豆腐 550 円 

- 表記は全て【税込価格】となります。 - 
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