
 

夏宴会プラン 
 

 

☆期 間 7/1-10/31 

☆スマイル特典 お食事注文 60 名様以上に限りランチ券 1 組付 

☆基本特典 お食事注文 10 名様以上に限り会場使用料 2H サービス 

☆FOOD (立食・和中卓盛・会席)各 4,000 円～ 

☆DRINK 飲み放題 2H 

A.2,000 円『泡盛・ハイボール・ビール・ソフト』 / B.1,500 円『泡盛・ビール・ソフト』 / C1,000 円『泡盛』 +ビール 1 本付 

☆幹事様へ 

☆立食 20 名様、会席・和中卓盛 10 名様よりご予約承ります ☆ご利用日の 10 日前迄にご予約ください 

☆OPTION 

カラオケ(2H)38,500 円 / プロジェクター・スクリーン(80in)16,500 円 / 横看板 3,300 円 / 延長料金(1H)33,000 円 

控室(2H)11,000 円 / 檀上花 16,500 円 / 花束 5,500 円 / 卓上花 3,300 円 

 

 

立食 4,000 円 -季節により多少料理内容が異なる場合がございます- 

温 料 理 地中海風、海鮮ピラフ / サーモンの網焼き、レモンバター風味 / ビーフのポピエット、細切り夏野菜巻き 

海老団子野菜餡かけ / 鰆西京焼き / 冬瓜と鶏肉の煮物   和食 ちらし寿司(単盛) / 沖縄そば 

冷 料 理 オードブル盛合せ / 豚冷しゃぶ野菜サラダ / プチフール / フルーツ盛合せ 

プラッター 海老.烏賊.貝柱のマリネ、バジリコ風味 / アリュメットパイ、粒マスタードソース 

 

和中卓盛 4,000 円 -季節により多少料理内容が異なる場合がございます- 

棒棒鶏 / お刺身盛合せ / 海老チリソース炒め / 青椒牛肉絲 / 鯛飯 / 卵スープ / 季節のフルーツ 

 

会席 4,000 円 -季節により多少料理内容が異なる場合がございます- 

前菜:湿地とリンゴの白和え、他六点盛り / 造里:鮪.カジキ.カンパチ、妻色々 / 煮物:冬瓜と海老の煮物 

焼物:鮎塩焼き / 蒸物:山芋饅頭 / 御飯:鯛飯 / 椀物:真鯛味噌仕立て / 香物:つぼ漬け / 果物:季節のフルーツ 

 

 

A la carte 

立食 刺身盛合せ 16,500 円 7-8 人前 / 握り寿司(明)40 貫 8,800 円 ・ (夢)30 貫 6,600 円 / 天婦羅盛合せ 5,500 円 4-5 人前 

ローストビーフ 11,000 円 7-8 人前 / 帆立貝柱のブランチ 8,800 円 7-8 人前 / スモークサーモン 6,600 円 6-7 人前 

和中卓盛 ※各 3-4 人前 海老チリソース炒め 4,400 円 / 蟹肉炒飯 4,400 円 / 鶏唐葱ソースかけ 3,300 円 

会席 ※各 1 人前 伊勢海老雲丹ソース焼き 3,300 円 / 鯛赤飯蒸し 770 円 / ジーマーミ豆腐 550 円 


