
2023 宴会夏プラン 
期 間 7/1 ～ 10/31 

スマイル特典 (お食事注文数)60 名様以上:ランチ券 1 組付 

特 典 (お食事注文 10 名様以上に限り)会場使用料 2H サービス 

幹事様へ 10 名様よりご予約可 ※立食は 15 名様より ご利用日の 10 日前迄にご予約下さい 

FOOD <立食・会席>各 4,500 円～ 

飲み放題(2H) 

A.1,000 円 ビール 1 本付+『泡盛』 

B.1,500 円『泡盛・ビール・ソフトドリンク 2 種』 

C.2,000 円『泡盛・ハイボール・ビール・ノンアルコールビール・ソフトドリンク 3 種』 

OPTION 

プロジェクター.スクリーン(80in)16,500 円 / 横看板 5,500 円 

延長料金(1H)36,300 円 / 花束 5,500 円～ / 卓上花 3,300 円～ 

 

 

 

立 食 

【温料理】 

鮭と韮の炒飯 / 地元夏野菜の大蒜炒め / 鶏胸肉のｶﾞﾗﾑﾏｻﾗﾁｰｽﾞ焼き / 豚肉生姜焼き / 鰆柚庵 / 茄子肉味噌炒め 

【冷料理】 

洋風オードブル盛合せ / プチケーキ / 日替り和風サラダ / フルーツ盛合せ 

【プラッター】 

南瓜とババリアンソーセージのパイ包み焼き / 日替り魚のエスカベッシュ 

【和 食】 

握り寿司 / 鶏団子鶏卵仕立て汁 

-季節により料理内容が異なる場合がございます- 

和会席 

前 菜:胡麻豆腐 他五点盛り 

刺 身:鮪、カンパチ、カジキ三種盛り 妻色々 

煮 物:豚角煮 

焼 物:鱸山葵焼き、冬瓜 

蒸 物:穴子道明寺蒸し 

食 事:浅利有馬飯 

椀 物:鶏新丈椀、里芋あられ揚げ 

香 物:つぼ漬け 

果 物:フルーツ 

-季節により料理内容が異なる場合がございます- 

A la carte 

お刺身盛合せ(7-8 人前) 18,000 円 / ローストビーフ(7-8 人前) 16,000 円 / 握り寿司(明)40 貫 9,500 円 

スモークサーモン(6-7 人前) 9,000 円 / 鯛赤飯蒸し(1 人前) 770 円 / 鮟肝(1 人前) 550 円 


