
年末年始『洋風オードブル』お品書き ※限定商品 

R5.12/31-1/3(4 日間)  
洋風オードブル 18,000 円 ※限定 20 セット 

・ロブスターテミドール 

・有頭ボイルむき海老・ローストビーフ 

・鮑風雲丹和え 

・鶏皮包み餃子・焼き春竹の子 

・炙りチャーシュー 

・オーロラ包みピーチ餅 

・ベーコンとチーズのパイ包み 

・ワカサギレモン煮 

・きんぴら牛蒡肉巻き 

・合鴨スモーク・野菜のキッシュ 

・鶏八幡巻き・ボロニアソーセージ・バイ貝串刺し 

・木の実のタルト 

・ブドウ豆 

・タンドリーチキン 

・合鴨炭火焼き 

・地鶏はかたムース 

・イワシのピリ辛煮 

・葉付金柑・野菜とベーコンのテリーヌ 

・豚タン塩レモン風味 

・栗甘露煮 

・友禅紅白串 

・他、おまかせ 

♪仕入状況により多少料理内容が異なります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



年末年始『和風オードブル』お品書き ※限定商品 

R5.12/31-1/3(4 日間)  
和風オードブル 18,000 円 ※限定 10 セット 

・紅白蒲鉾 

・伊達巻 

・はや昆布巻 

・とこぶし 

・合鴨 

・栗金団 

・蟹新丈 

・蛸旨煮 

・黒豆 

・黒芋 

・くわい 

・京人参 

・ふき 

・有頭海老 

・信田巻 

・豚角煮 

・伊勢海老 

・鰆西京焼 

・鰤柚子庵焼 

・鮭塩焼 

・鯛若狭焼 

・イクラ 

・海老フライ 

・豆腐磯辺揚げ 

・ちくわチーズ 

・巻き寿司 

・紅白生酢 

・他、おまかせ 

♪仕入状況により多少料理内容が異なります。 

 

 

 

 



年末年始『和風おせち』お品書き ※限定商品 

R5.12/31-1/3(4 日間)  
和風オードブル 20,000 円 ※限定 10 セット 

『一の段』 

・伊勢海老 

・紅白蒲鉾 

・伊達巻 

・黒豆 

・数の子 

・竜飛巻 

・合鴨 

・とこぶし 

・蟹新丈 

・干し柿バター 

・栗金団 

・田作り 

・紅白生酢 

・穴子八幡巻 

『二の段』 

・鮭塩焼 

・鰤柚子庵焼 

・赤魚醤油焼 

・鰆西京焼 

・イクラ 

・黒芋 

・慈姑 

・丸十 

・京人参 

・たたき牛蒡 

・有頭海老 

・信田巻 

・豚角煮 

・蛸旨煮 

・竹の子 

・昆布巻 

♪仕入状況により多少料理内容が異なります。 


